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Nyt projekt:

Danmark skal blive verdensmester | baeredygtige
lgsninger til restaurationsbranchen
Kgbenhavn, 20. december 2018

Et nyt projekt skal finde nye lgsninger pa den danske restaurationsbranches starste
baeredygtighedsudfordringer. Malet er at styrke konkurrenceevnen for de danske
virksomheder, som leverer lgsningerne, og haeve baeredygtighedsambitionerne hos bade
restauranter og leverandgarer.

Der er stigende efterspgrgsel pa beeredygtige restaurantoplevelser fra den danske befolkning, og flere
restauratgrer gnsker at tage et starre samfundsansvar. Det kraever nye lgsninger pa branchens
stagrste beeredygtighedsudfordringer, og dem vil et nyt projekt forsgge at finde.

"Baeredygtighed handler ikke kun om de aktiviteter der sker inden for virksomhedens egne fire veegge.
Det handler ogsa om samarbejdet med leverandgrer og deres underleverandgrer. Derfor er
veerdikeeden afggrende for bade konkurrencekraft og beeredygtighedsindsats, og ogsa her skal
verdensmalene spille en rolle som innovationsdriver,” siger Mads Lebech, der er adm. direktar i
Industriens Fond, hvor man gennem tidligere projekter har arbejdet malrettet med forbedring af
leverandgrsamarbejder.

Sammen med Global Compact Network Denmark og Danmarks Restauranter og Cafeer igangseetter
Fonden nu projektet "Verdensmal i vaerdikeeden”. Det nye initiativ vil med afsaet i FN’s 17 verdensmal
koble industri og restauratgrer sammen for at lgfte niveauet for den baeredygtige restaurant i
Danmark. Og dermed ogsa for den beaeredygtige leverandgr. Projektet skal derfor identificere, teste og
markedsmodne nye lgsninger, som kan udbredes pa tvaers af brancher gge veekstpotentialet i de
virksomheder, som udvikler Igsningerne. Derfor munder projektet blandt andet ud i et lgsningsgalleri,
som kan fremvise de nye og gennemtestede danske lgsninger.

"Vi har store forventninger til det her projekt. FN’s Verdensmal udgar et enormt forretningspotentiale
fordi de udtrykker fremtidens udfordringer og markedsbehov. Ved at tage udgangspunkt i malene kan
vi finde frem til de baeredygtige teknologier og Igsninger, som kan skabe veekst og @ge
konkurrenceevnen hos danske virksomheder. Vi tager udgangspunkt i restaurationernes
beeredygtighedsudfordringer gennem hele veerdikaeden, men pa sigt kan de identificerede lgsninger
ogsa komme andre brancher til gode,” siger Sara Kriiger Falk, direktar i Global Compact Network
Denmark.

Nyt restaurantfeellesskab fagrer an

Danmarks Restauranter og Cafeer er tilknyttet projektet med Restauranternes Garantiordning — bedre
kendt som REGA — der er et feellesskab af restauratgrer, der gnsker at styrke arbejdet med
samfundsansvar og beeredygtighed. | projektet kommer restauratgrerne til at indga i seks
"verdensmalspartnerskaber” baseret pa de udfordringer i veerdikeeden med starst
forbedringspotentiale. Det kan veere omrader som spild, emballage eller energiforbrug.
Restauranterne skal saledes fungere som en slags testlaboratorier for de lgsninger, som skal gare
restauranterne mere baeredygtige.



"En restauratgrs veerdikeede reekker vidt og bredt, og vil man blive mere baeredygtig er der nok af
udfordringer at tage fat pa. Projektet her skal vise, at beeredygtighed og konkurrencedygtighed kan ga
hand i hand, og at de danske restauratarer — gennem partnerskaber — kan saette nye globale
standarder for, hvad det vil sige at drive en baeredygtig og ansvarlig virksomhed. Og forhabentlig
inspirere andre til at gore det samme,” tilfgjer Kim Rahbek, stifter af Sticks’n’Sushi og talsmand for
REGA, under Danmarks Restauranter og Cafeer.

Selvom projektet Verdensmal i veerdikeeden drejer sig om restaurationsbranchen skal
projektstrukturen og -processerne ogsa kunne genanvendes i lignende projekter med andre brancher
som omdrejningspunkt. Derfor vil der, i regi af projektet, blive udviklet open-source processer og
veerktgjer til at facilitere en teettere dialog mellem udbud og efterspgrgsel indenfor andre brancher,
som for eksempel tekstilboranchen og byggeriet.

Fakta om projektet

o Projektet er et samarbejde mellem Industriens Fond, Global Compact Network Denmark og
Danmarks Restauranter og Cafeer.

e Stgttes af Industriens Fond med 4,7 mio. kroner.

e Projektet skydes i gang primo 2019 og varer i tre ar.

e Projektet har fire faser:
- Screening og konkretisering af baeredygtighedsudfordringer
- Etablering af verdensmalspartnerskaber, som skal lgse udfordringerne
- Produktinnovation, herunder test af lgsningerne i restauranterne
- Udbredelse af lgsningerne og lgsningsmodellerne til andre restauranter og relevante

brancher nationalt og globalt

e Konsulenthuset PlanMiljg skal blandt andre sta for verdensmalspartnerskaberne sammen med
organisationer som for eksempel Stop Spild Af Mad. Derudover kommer der til at veere teet
samarbejde med Plastindustrien og andre industri- og brancheorganisationer.

e Projektet vil i samarbejde med DTU Foodlab gennemfare en tre dages hackaton med
studerende hos DTU Skylab, som en del af produktinnovationsfasen.

Hvem er parterne?
Industriens Fond

Industriens Fond er en privat filantropisk fond, der stgtter dansk erhvervslivs konkurrenceevne.
Fonden vil seerligt styrke virksomhedernes veekst ved at udvikle og statte projekter med fokus pa at
internationalisere, at skabe og bringe viden i anvendelse, at introducere nye teknologier, at innovere
og at sikre relevante kompetencer. Laes mere pa www.industriensfond.dk.

Global Compact Network Denmark

Global Compact Network Denmark (GCDK) blev stiftet i 2017 er en del af verdens starste initiativ for
beeredygtig forretning, FN’s Global Compact, som har over 10.000 medlemsvirksomheder globalt. Med
afseet i Global Compacts ti principper inden for miljg, antikorruption, arbejdstagerrettigheder og
menneskerettigheder samt FN’s verdensmal arbejder netvaerket for at inspirere og facilitere danske
virksomheders arbejde med social ansvarlighed og baeredygtighed som veerdiskabende for bade
forretningen og samfundet. Over 300 danske virksomheder er tilknyttet Global Compact Network



Denmark, som har over 70 lokale sgsternetveerk rundt omkring i verden. Laes mere pa
www.globalcompact.dk.

Danmarks Restauranter og Cafeer

Danmarks Restauranter og Cafeer, DRC, er brancheforeningen for Danmarks restauranter, cafeer,
barer, diskoteker og overnatningssteder m.m. Foreningen, der teeller over 1.500
medlemsvirksomheder péa landsplan, er en organisation i udvikling. DRC er medlem af FN’s Global
Compact og arbejder saledes selv med at integrere hensyn til beeredygtighed i foreningen. Ud fra en
ansvarlighedsdagsorden arbejder DRC for at sikre branchen de bedste rammevilkar og forsgger
konstant at inspirere og oplyse om, hvilke tiltag der kan iveerkseettes for at styrke ansvarligheden i
drifte, og som dermed kan vaere med til at udvikle og fremtidssikre branchen. Laes mere pa
www.thehost.dk.

REGA

REGA er Restauratgrernes Garantiordning — et branchesamarbejde, der rammesaetter
restauratagrernes feelles forstaelse af ansvarlig virksomhedsdrift i restaurationsbranchen. Samarbejdet
hviler pa rammen for baeredygtighed, FN’s Global Compact; REGA forpligter medlemmerne til at
integrere hensyn til menneskerettigheder, miljg og antikorruption i deres forretning. Med afsaet i FN’s
Global Compact og FN’s 17 Verdensmal har samarbejdet til formal at identificere omrader, hvor
branchen kan gare en ekstra indsats for at bidrage til baeredygtig udvikling. Med REGA gnsker
underskriverne at sikre en hgj standard i restaurationsbranchen gennem en forpligtelse til at gare en
forskel for samfundets baeredygtige udvikling. Laes mere pa www.regadk.dk.

Kontaktinformation
For mere information om projektet kontakt venligst:

Sara Kriger Falk,

Direktar, Global Compact Network Denmark
sara@globalcompact.dk

(+45) 22539704

Ole @strup

Formidlingschef, Industriens Fond
oos@industriensfond.dk

(+45) 23 80 06 60

Lea Marie Juliussen

CSR-konsulent og projektleder for REGA, Danmarks Restauranter og Cafeer
Imj@regadk.dk

(+45) 53 77 08 41

Kim Rahbek

Stifter af Sticks’n’Sushi og talsmand for Restauranternes Garantiordning (REGA)
krh@regadk.dk

(+45) 28 12 00 05
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